Produktinformation

Breitspektrum-Schnelltest
fiir den Nachweis antimikrobieller Substanzen im Fleisch

Einleitung Premi®Test-Format

Werden landwirtschaftlichen Nutztieren Premi®Test wird geliefert in Polystyrol-

Tierarzneimittel als Injektionspraparat oder Schachteln in Packungsgrofien von 25 oder

Futtermittelzusatz verabreicht, sind diese eine 100 Ampullen. Zur Inkubation bei der

bestimmte Zeit lang als Riickstédnde in erforderlichen Temperatur von 64°C wird ein

Muskeln, Nieren oder Leber nachweisbar. DSM-Blockheizgerat bzw. Wasserbad bendétigt.

Antibiotika kdnnen als Medizinalfutter oder Bei der DSM ist ein kompletter Premi®Test-

Mastbeschleuniger eingesetzt werden. Die Starter-Kit mit der gesamten zur Durchfiihrung

Aufnahme dieser Riickstande beim des Tests bendtigten Ausristung erhaltlich.

Fleischverzehr hat eine wachsende Besorgnis

Uber eventuelle gesundheitliche Wozu dient Premi®Test?

Schadwirkungen ausgeldst. Auch die standige Mit Premi®Test kann vermieden werden, dass

Zunahme der antibiotikaresistenten Bakterien Fleisch mit Antibiotika-Rlckstanden oberhalb

hat zu einer gesteigerten Nachfrage nach der gesetzlichen Grenzwerte in die

zuverlassigen Testmethoden gefiihrt. Dartiber Lebensmittelkette gelangen. Der Test ist

hinaus konnen Antibiotika die Qualitat und schnell, empfindlich, zuverlassig, bequem und

Sicherheit von trocken gereiften Wurstwaren wirtschaftlich, und deckt ein breites Antibiotika-

beeintrachtigen, da sie die Starterkulturen Spektrum ab.

hemmen.

Die EU-Gesetzgebung schreibt fir Wahrend konventionelle Antibiotika-

verschiedene Fleischprodukte héchstzulassige Rickstandstests eine Inkubation Gber Nacht

Rickstandsgrenzwerte vor (EG-Verordnung voraussetzen, bietet der Premi®Test Ihnen

2377/90 sowie dazugehorige schon in weniger als vier Stunden ein

Anderungsverordnung 1191/98). zuverléssiges Ergebnis. Dadurch kénnen Sie

Die DSM hat den Premi®Test entwickelt, einen schnelle Entscheidungen Uber die

Schnelltest auf Antibiotika-Rlickstdnde zum Weiterverarbeitung lhres Fleischs treffen.

Nachweis von antimikrobiellen Substanzen in

Frischfleisch, Fleischprodukten, Nieren, Fisch Premi®Test ist bequem auszufiihren.

und Eiern. Pipettieren Sie eine kleine Menge Fleischsaft in
das Testrohrchen, warmen Sie den Inkubator

Was ist Premi®Test? 20 Minuten lang vor, inkubieren Sie dann die

Premi®Test ist ein Breitband-Schnelltest auf Probe ca. drei Stunden lang bei 64 °C und

Antibiotika-Riickstédnde, der eine grole Zahl kontrollieren Sie die Farbe. Eine deutliche

der meistverbreiteten antimikrobiellen Farbveranderung von violett nach gelb zeigt

Substanzen im Fleisch erfasst. Premi®Test an, dass der Anteil an antimikrobiellen

ermaoglicht ein zuverlassiges Ergebnis schon Substanzen unter der Premi®Test-

innerhalb von 4 Stunden. Nachweisgrenze liegt. Eine violette Farbe weist
hin auf die Anwesenheit von Antibiotika auf

Premi®Test basiert auf der Hemmung des bzw. Uber der Nachweisgrenze des Tests.

Wachstums von Bacillus stearothermophilus,

einer Bakterie, die besonders empfindlich auf Farbliches Ergebnis von Premi®Test

viele Antibiotika bzw. Sulpha-Verbindungen Positiv | Negativ

reagiert. B ‘ -

Bei diesem Test wird ein Agar-Medium mit _
ausgewahlten Nahrstoffen mit einer m

standardisierten Sporenzahl beimpft.
Der Test kann zum Screening von einigen
wenigen oder vielen Fleischproben verwendet

werden.
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Fiir welche Anwender ist Premi®Test
geeignet?

Der Premi®Test eignet sich fir
Fleischverarbeiter, Schlachtbetriebe, den
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