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Test di screening a vasto spettro 
per la rilevazione di composti antimicrobici nella carne

 
Introduzione 

I medicinali somministrati agli animali di 
allevamento, sia con iniezioni sia tramite 
gli alimenti, lasciano per un certo periodo 
dei residui nei muscoli, nei reni o nel 
fegato. Gli antibiotici vengono 
somministrati sia sotto forma di medicinali 
sia come stimolanti della crescita.  
All’assunzione di tali residui sono 
associate crescenti preoccupazioni dal 
punto di vista della salute dei consumatori. 
L’aumento del numero di batteri resistenti 
ai farmaci ha inoltre portato ad una 
maggiore richiesta di metodi di prova 
affidabili. Gli antibiotici inoltre possono 
influire negativamente sulla qualità e sulla 
sicurezza di salumi fermentati a secco 
inibendo le colture starter. 
La legislazione UE stabilisce i livelli 
massimi dei residui (MRL) di antibiotici nei 
preparati a base di carne (Regolamento 
2377/90 della Commissione europea e 
regolamenti di modifica fino al 1191/98). 
 
DSM ha sviluppato Premi®Test, un test di 
screening dei residui di antibiotici, per la 
rilevazione di sostanze antimicrobiche 
nelle carni fresche, nei preparati a base di 
carne, nei reni, nel pesce e nelle uova. 
 
Che cos’è Premi®Test? 
Premi®Test è un test di screening 
microbico ad ampio spettro in grado di 
rilevare un grande numero delle sostanze 
antimicrobiche di uso più comune nelle 
carni. Premi®Test fornisce risultati affidabili 
entro 4 ore. 
 
Premi®Test si basa sull’inibizione della 
crescita di Bacillus stearothermophilus, un 
batterio molto sensibile a numerosi 
antibiotici e sulfamidici. 
Un numero standard di spore è immerso in 
un terreno agarizzato con sostanze 
nutritive selezionate.  
 

 
Formato di Premi®Test 
Premi®Test viene fornito in confezioni di 
polistirene da 25 o 100 fiale. Per 
l’incubazione alla temperatura richiesta, 
pari a 64 °C, sono necessari 
un’incubatrice a blocco riscaldante DSM  o 
un bagnomaria. Presso DSM è disponibile 
uno Starter-kit Premi®Test completo, 
contenente tutta l’attrezzatura necessaria 
per l’esecuzione del test. 
 
Perché utilizzare Premi®Test? 
Premi®Test viene utilizzato per evitare di 
introdurre nella catena alimentare carni 
contenenti antibiotici in misura superiore ai 
limiti di legge. Si tratta di un test rapido, 
sensibile, affidabile, pronto all’uso ed 
economico in grado di rilevare una vasta 
gamma di antibiotici.  
 

Mentre i test tradizionali richiedono una 
notte di incubazione, Premi®Test fornisce 
un risultato affidabile in meno di quattro 
ore. Ciò permette di prendere decisioni 
rapide sull’ulteriore lavorazione delle carni.  
 
Premi®Test è facile da eseguire. È 
sufficiente aggiungere una piccola quantità 
di succo di carne alla provetta di prova, 
preriscaldare l’incubatrice per 20 minuti, 
incubare il campione a 64 ºC per circa tre 
ore e infine controllarne il colore. Una 
chiara variazione del colore da viola a 
giallo indica che la presenza di composti 
antimicrobici in misura inferiore ai limiti di 
rilevazione di Premi®Test. Un colore viola 
indica la presenza di antibiotici in misura 
pari o superiore al limite di rilevazione del 
test. 
 
Gamma di colori di Premi®Test 
 Positivo  |  Negativo 
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Il test può essere utilizzato per lo 
screening di campioni di carni singoli o 
molto numerosi. 
 
Chi utilizza Premi®Test?  
Premi®Test è adatto per l’uso presso 
aziende di lavorazione delle carni, 
mattatoi, aziende di vendita al dettaglio e 
laboratori. 
Esso è ideale per l’uso “sul posto” in 
quanto la sua esecuzione non richiede 
alcuna attrezzatura speciale di laboratorio. 
Un semplice confronto cromatico permette 
di ottenere rapidamente il risultato “sì/no”. 
 
Convalida 
Premi®Test è stato convalidato 
esternamente da vari istituti e laboratori 
pubblici europei accreditati.  
 
Presso DSM PremiTest B.V. e sul sito 
Web www.premitest.com sono disponibili 
le seguenti informazioni aggiuntive:  
Bollettini tecnici sulle procedure di  
      campionamento delle carni, delle  
      uova, dei reni e del pesce. 
Limiti di rilevazione di Premi®Test per   
      le carni, il pesce e le uova. 
Istruzioni fotografiche per lo  
      spremicarne e il Multipress brevettato. 
Pubblicazioni scientifiche relative a   
      Premi®Test. 
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