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식육 중에 존재하는 다양한 항생물질의 검출을 위한 screening kit  
 

 
Introduction 
사육하는 동물에게 주사나 사료를 통해 투여된 약물은 

일정기간동안 위점막, 신장, 간등에 그 잔여물이 남게 

된다.  

항생물질은 이들 동물을 위한 치료제나 성장촉진제로 

사용되어진다.  

소비자의 건강에 관계된 문제에 대한 관심이 

증가되면서 이들 남아있는 잔여물이 문제가 되고 

있다. 또한 항생제 내성균의 증가는 신뢰성 있는 

실험방법에 대한 수요를 증가시키게 되었다. 게다가 

항생물질은 초기배양을 저해함으로써 건조발효된 

소시지의 품질과 안전에 영향을 미칠 수 있다.  

EU는 법률로서 다양한 육류 가공품에 허용된 

항생물질의 최대 잔여량을 규정하였다. (European 
commission Regulation 2377/90 and amending 
regulations to 1191/98)  
DSM은 신선한 육류, 육류 가공품, 신장, 생선과 

달걀에서 항생물질을 검출하기 위한 항생제 잔여물 

screening test인 Premi® Test를 개발하였다.  
 
What is Premi®Test? 
Premi® Test는 식육에 사용하는 다양한 종류의 

항생물질을 검출하는 광범위한 spectrum microbial 

screening test이다.  

Premi® Test는 4시간 안에 재연성 있는 결과를 

제공한다. Premi Test는 다양한 항생제와 Sulpha제에 

매우 민감한 박테리아인 Bacillus 

Stearothermophilus을 이용하여 이 균의 성장의 

저해도를 측정함으로써 식육내의 항생제를 검출하는 

kit이다.  
 

 
Premi®Test format   
Premi®Test는 25 또는 100 앰플이 든 폴리에틸렌 

박스에 들어있다.  

요구된 온도 64℃에서 배양을 위하여 DSM heating 

block incubator 또는 water bath가 필요하다. 실험에 

필요한 모든 장비가 포함된 starter kit Premi®Test는 

DSM에서 공급가능하다.  
 
Why use Premi®Test? 

Premi®Test는 식품에 허용된 한도 이상의 항생물질이 

포함된 어떠한 육류도 유통되지 못하도록 하기 위하여 

사용되어진다.  

다양한 항생물질을 검출할 수 있는 이 kit는 빠르고, 

민감하며, 재연성 있는 결과를 제공하며 사용이 

간편하다. 전통적인 실험방법은 overnight 배양을 

해야 하지만 Premi®Test는 4시간 안에 신뢰성 있는 

결과를 제공한다.  

이 kit는 빠른 결과의 제공으로 오염된 육류의 유통을 

사전에 예방 할 수 있게 해준다.  

Premi®Test는 실험방법이 매우 간편하다.  

Test tube에 소량의 육즙을 첨가한 후 20분 동안 미리 

가열되어진 incubator의 64℃에서 약 3시간동안 

배양시킨다.  

그런 후 색깔변화를 확인한다. 보라색에서 

노란색으로의 변화는 항생물질이 이 kit의 검출한계 

이하로 존재한다는 것을 나타내며, 보라색은 시료 

중에 항생물질이 검출한계 이상으로 존재한다는 것을 

나타낸다.  
 
Color range of Premi®Test 
 Positive  |  Negative 

 
이 test는 한 종류 또는 다수의 육류 sample을 

screening 할 수 있다.  
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Who will use Premi®Test?  
Premi®Test는 육류 가공업자, 도살장, 식품 

판매회사 및 실험실에 적합한 kit이다.  

Premi®Test는 실험을 위해 특별한 실험 장비를 

필요로 하지 않는다. 빠르게 확인 할 수 있는 

실험결과는 색을 비교함으로써 간단하게 읽을 

수 있다.  
 
Validation 
Premi®Test는 여러 유럽의 품질인증 연구소와 

정부 기관에 의해 대외적으로 인증되어진 

kit이다.  

다음과 같은 추가적인 정보는 DSM Premi®Test 

website: www.premitest.com에서 얻을 수 있다.  

  육류, 달걀, 신장 및 생선류의 시료채취방법.  

  육류, 생선, 달걀에 대한 Premi® Test의 검출 

한계.  

  Meat-press와 특허된 Multipress에 대한 

설명사진.  

  Premi®Test의 관련 출판물.  
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