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1. Schneiden Sie vorsichtig
die benötigte Menge
Ampullen mit einer Schere
aus. Achten Sie hierbei
darauf, die Folie der
verbleibenden Ampullen
nicht zu beschädigen.

4. Entleeren Sie die Spritze durch
langsames Herunterdrücken des
Kolbens in die entsprechend
markierte Ampulle. Verwenden Sie
für jede Milchprobe eine neue
Einmal-Pipette.

2. Öffnen Sie die Ampulle,
indem Sie die
Aluminiumfolie vorsichtig
mit einer Spritze
durchstechen. Beschriften
Sie die Ampulle zur
Probenidentifikation.

5. Prüfen Sie die Temperatur des
Heizgeräts (64 ± 0,5°C). Stellen
Sie die Ampullen in den Inkubator.
Notieren Sie die Uhrzeit, stellen
Sie die Bebrütungszeit auf 3
Stunden ein oder verwenden Sie
die Kontrollzeit.

3. Befestigen Sie eine neue
Einmal-Pipette an der
Spritze. Drücken Sie den
Kolben der Spritze komplett
herunter und halten Sie die
Spitze in die Milchprobe.
Lassen Sie den Kolben
langsam in die
Ausgangsposition
zurückkehren.

6. Lesen Sie das Testergebnis
nach Ablauf der Bebrütungszeit
anhand der Farbe der unteren 2/3
des Nährbodens ab.

Delvotest®-Farbergebnisse
Negativ Nachweisgrenze Positiv

Weitere Informationen erhalten Sie von:
DSM Food Specialties B.V.
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